La référence en
qualité de viande
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CROISSANCE QUALITE DE VIANDE
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1150 g/j pH,
CMQ couleur

(30 - 115KG)

Nous portons une attention particuliere aux
aplombs, a |a rusticité et a la conformation

lors de la sélection des verrats Duroc by
NUCLEUS.

Les animaux en sélection Duroc sont contrélés régulierement pour les pathogénes
majeurs afin d'assurer la livraison d'animaux sains : Mycoplasma Hyopneumoniae,
Actinobacillus Pleuropneumoniae, Rhinite atrophique, SDRP.

GRAS INTRAMUSCULAIRE RUSTICITE

Nucléus

Innovation for excellence
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‘ ‘ Lutilisation du Duroc by Nucléus permet de
S

LAV

produire une viande de haute qualite.

Notre élevage de porcs p\ermeﬁ de va_\orlg(eer
cette qualité supérieure a la fois eg vian
fraiche et en produits S€CS. Issus de "
verrats Duroc by NUCLEt_JS speCIa\elme e
sélectionnés sur le gras mt(amuscgl?lre, ‘
porcs ont dexcellentes aptitudes de ev?g
(GMQ, IC, TMP) mais surtout prgdmsedn 3
une viande de qualité optimum - exsudat,

couleur, pH, gras intramusculaire. ’ ’
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