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Cuidamos particularmente aplomos,
rusticidad y conformacién cuando se

seleccionan los verracos Duroc by Nucleus.
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Cada granja esta regularmente controlada frente a las principales enfermedades
para garantizar la entrega de animales sanos : libres de M. Hyopneumoniae,
Actinobacillus Pleuropneumoniae, Rinitis, PRRS.
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El uso del Duroc by Nucléus nos permite
producir una carne de alta calidad.

Valoramos esta calidad de carne tanto en
carne fresca como en produqtos $ecos,
produciendo en nuestra granja del Pais
Vasco canales de alto peso. Nuestros .
animales estan finalizados con‘Duroc v e
Nucléus, especialmente seleccionado sopr
| criterio de grasa intramusc n

ebuenos resultados en granja (GMD, l\% (/jgéj:
magro) pero sobre todo una alta calida ¢

carne - retencion de agua, color, pHy gras

intramuscular. ’ ’
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